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 考えてもいなかった大変な令和２年となりました。そんな中、１年先を考えました。こうなるとは断言出

来ませんが、当たらずとも遠からずではないかと密かに思っています。 

記 

○東京オリンピック・パラリンピック：最小規模で開催こぎつけ（しかし今後の開催の参考） 

○総選挙（任期満了選挙を経て菅政権改革浸透）（しがらみ排除最適化追求） 

○中小企業の困窮度深まり：企業の明暗鮮明 

○失業者増え働き方変わる（終身雇用は完全崩壊）（ダブルワーク解禁） 

○増税路線：社会保障・医療負担の制度設計急務（富裕層増税） 

○東京集中から地方への移転顕著（特に若者） 

○中国が世界の覇者に近づくも国民の不満爆発 

○コロナ禍下火なるも消滅は見通し立たず：グローバル化縮小 

○教育改革のなか徳育教育をより重点化 

○農漁業従事者の増加：林業も牧場も日の目を見る（地方に生きがい） 

○総人口１億人が視野に、だぶつくインフラ施設、維持費増大に悩む 

○国政への投票率アップ（モノ申す有権者）：政治家削減による「政治の見える化」 

 

勝手に放言しました。少しこうなればよいと希望も込めていますが。 

このコロナ禍、思うようにいきません。もう元通りはありません。進化しています。このコロナ禍のとらえ

方、ポジティブに受け入れられるかどうかが、後の分岐点である気がするのです。コロナは忌み嫌うものだ

けど、いろいろ考えさせられました。生き方の是正点も見えてきました。前向きにとらえたい。 

必ず『できる、出来る。』歴史が証明している。 

 

とととらららいいい＆＆＆ＧＧＧＲＲＲＯＯＯＷＷＷ   

朝霧高原より 
富士山のふもとにキャンプに行きまし

た。 

曇りがちな日で、なかなか全景を見せ

てくれない富士山でしたが、帰り際に

ようやく姿を現してくれました。 
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近年、農林水産省主導で「農林漁業の 6次産業化」の動きが加速しています。様々な支援策や、補助金制度なども用意さ

れています。この 6次産業ですが、みなさまどのような取り組みのことかご存知でしょうか。 

意外とみなさんの身近なところでも、そして従来から、6次産業は活躍しています。どのような取り組みなのか調べてみました！ 

 

そもそも「農林漁業の 6次産業化」って？ 
一般的に農林漁業は「1次産業の農林漁業者」によって生産・収穫されたものが「2次産業の製造業者」によって加工され、 

「3次産業の小売業者」にて流通・販売されたものが最終的に消費者の手に渡り、消費されてきました。 

 

 

 

 

 

 

一方の 6次産業者は、「生産」「加工」「販売」を一気通貫で行うことで、新たな付加価値を生み出す取り組みです。 

 

6次産業の事例は？ 
1番馴染みもあってわかりやすい例が「漁師が獲った魚を干物にして販売する」といった形態でしょう。 

これは昔からあった 6次産業の一例です。他には「農場に併設した直営レストラン・民宿」など近年注目されています。 

一気通貫だからこその「新鮮さ」「お店の雰囲気」「生産者の思い」など、肌でも感じられる付加価値の高さが、6次産業の最

大の強みと言えるでしょう。弊所職員の志村夫婦も取り組んでいます。詳細は本紙最終頁をご覧下さい！ 

 

メリット・デメリットは？ 

 

 
 

 

 

 

 

 

ハードルが高い、、でも！ 
上記のデメリットを見るとかなりハードルが高そう、、私もそう思いました。 

ただ、意欲のある生産者をサポートする体制を農林水産省も整えてくれています！ 
・6次産業化サポートセンター：商品開発から下記の事業計画の作成まで幅広く支援してもらえる相談窓口です。 

・補助金・助成金：6次産業化法・地産地消法に基づく「総合化事業計画」の認定事業者になることで給付を受けられる

制度があります。今年の申請は締め切られましたが、また令和 3年度も予算が組まれているようですよ。 

気になる方は是非「6次産業化」で検索してみてください！農林水産省の特集ページ等もあります。 （研究室 C班 / 原稿作成 松下） 

 

メリット 

一般的な流通 

1次産業（生産） 2次産業（加工） 3次産業（販売） 

消費 6次産業 

所得の向上、新たな雇用の創出、閑散期の分散

化など、従来の1次産業が抱えていた課題を解決

するキッカケになるかもしれません。 

デメリット 

観光客の増加や地域のブランド化に貢献で

き、地域を活性化させる起爆剤として地方自

治体からも注目されています。 

生産から販売までの体制を整えないといけません。

単一産業を行うのと比べて、どうしても先行投資が

必要で費用がかさみがちです。 

さらに、生産・加工・販売にそれぞれ専門

知識が必要となります。衛生管理や運営

体制など、様々な配慮も必要になります。 
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年末調整手続きの電子化・ペーパーレス化が 

10月からスタート！！ 

今後の年末調整はどう変わる！？ 
 

平成 30 年度税制改正により、令和 2 年分の年末調整から、生命保険料控除・地震保険料控除及び住宅

借入金等特別控除に係る控除証明書について、紙だけでなく、(注 1)電子データによる勤務先への提供が

可能となりました。それに伴い扶養控除申告書や保険料控除申告書などの各種申告書についても、PC や

スマートフォンで国税庁が提供しているソフト又はアプリ等で作成し、(注 2)ペーパーレス化による提出

が可能となりました。 （注 1,2 あらかじめ税務署に承認申請書の提出が必要となります） 

■使用手順 

① まずは App Store で令和 2 年分年末調整控除申告書作成

用アプリをダウンロード（アンドロイド版もあります） 

② アプリを開いて、早速申告書を作成！！ 

③ アプリの説明に従って、申告書を選択し必要事項を入力 

④ 申告書の入力が完了したら、電子データもしくは書面印

刷で勤務先に提出し、完了。 

 

■使ってみた感想 

一部半角数字が使えないところがあり、入力は少し手間が

かかりましたが、配偶者控除や保険料控除に関しては配偶者

の収入金額や保険料額を入力すると自動計算されるのでラ

クでした。かかった時間も紙での記入と比べると圧倒的に早

かったです。 

 今回は使用しませんでしたが、マイポータルを利用する

と支払保険料額などが自動で反映されるので更にラクにな

るかと思います。 

国税庁が公開しているスマー
トフォンアプリを使って、実際

に年末調整書類を作成してみ
ました！ 
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対照的な２例の交通事故 
 

一つは池袋の高齢者運転の暴走事故。若き奥さんとお子さんが帰らぬ人となった。 

 裁判所で加害者（８９歳）は深く、夫である男性に詫びた。その次である。 

 自分はアクセルとブレーキを踏み間違えてはいない、突発的に車がトラブルを起こした。 

 私は無罪である、と。 

  二例目もやはり高齢者（８８歳）の暴走事故。一審は身体的異常を認め無罪。 

 そして二審被告は「人生を閉じるにあたって罪を償って」と自ら有罪を希望した。 

一例目の加害者は元高級官僚とか。何か切なく遣り切れなさを感じ、後味が悪かった。 
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〒251-0042 神奈川県藤沢市辻堂新町 1-1-2  クロスポイント湘南 6F 

TEL 0466（36）0627   FAX 0466（33）4892   URL：https://www.ukuta.net/ 

** 編集部では皆様に喜んでいただける紙面にしたいと思っております ** 

お読みになったご感想、お読みになりたい記事等のご意見をお聞かせくだされば幸いです。 

(e-mail : k-shimura@ukuta.net 又は上記 FAXで) 

～～さわやか土曜塾～～        
 

 さわやか土曜塾 は、宇久田税理士事務所主催の公開セミナーです。 
一緒に心と考え方に磨きをかけてみませんか。  

日時 ： 2020 年 11 月 14 日土曜日 10 時～11 時半 

場所 ： 辻堂市民図書館 2 階ホール  講師 ： 北雄二先生 

会費 ： 500 円             *詳細は、志村賢一・智江まで         
                          

人生・家庭・職場の羅針盤 

畑の野菜で自販機販売始めました！！ 
こんにちは！！数年前から週末ファーマーやっています。自宅の隣の畑での取れたて野菜や、ニンニクを黒

ニンニクに加工して自宅の前の自販機で販売しています。先日読売新聞にコロナ渦の中の新しい販売スタイル

として取り上げて頂きました。 

黒ニンニクに使うニンニク栽培はとても難しく試行錯誤の日々 

ですが、食べて下さった方々からはとても甘いと好評です。 

黒ニンニクになるまで、栽培期間は 8 か月、収穫して加工にかか 

る期間は 1 か月と出来上がるまでにとても長い期間を要します。 

黒ニンニクに含まれる S アリルシステインは生のニンニクにはほ 

とんど含まれていない抗酸化作用のある成分です。活性酸素の増 

加を抑制してくれます。免疫力アップにいかがですか。  

（自販機設置場所：藤沢市善行坂）      （志村賢一・智江） 

 

 

 

 

 

 

こちらは掲載された読売新聞の一部です。 

 

 

自販機販売の生ニンニクを使って、アヒー

ジョを作りました。 

ホクホクでとても美味しかったです！！ 

もっと作ればよかったと後悔したくら

い・・・          by C 子 

 

こちらは掲載された読売新聞の一部で

す。 

 

https://www.ukuta.net/

